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 : معرفی درس 2جدول شماره

 )با توجه به اهداف كاربردي( معرفی درس

در این درس دانشجو اصول كلی روشهاي ارزیابی كیفیت مواد غذایی و چگونگی نمونه برداري از آنها آموخته و قادر خواهد بود با بکار 

ت به وضعیت گیري روشهاي آماري مناسب حجم نمونه براي برسی فاكتورهاي مختلف تعیین نماید. و با رسم نمودارهاي كنترل كیفی نسب

 .تولید محصول آگاهی پیدا می كند

 اهداف درس

 هدف كلی: 

 هدف كلی ازارائه این دوره شناخت عمیق دانشجویان در ارتباط با موارد زیر می باشد:

 روشهاي ارزیابی حسی، روشهاي نمونه برداري و تعیین حجم نمونهآشنایی دانشجو با اصول كنترل كیفیت، 



 
 

 اهداف اختصاصی

 تواند به اهداف زیر دست پیدا كند:در پایان دوره میدانشجو 

 

 
 اهداف شناختی 

 شناخت دانشجو از: 

 برداري نمونه روشهاي انواع (1

 محصول رد یا پذیرش جهت برداري نمونه جداول از استفاده (2

  سنجی حواس روش كاربرد دلایل (3

  حسی ویژگیهاي (4

 حسی ویژگیهاي دستگاهی سنجش روشهاي (5

 

 اهداف مهارتی

 :افزایش مهارت دانشجو در زمینه هاي:

 ارتباط میان نمونه برداري و مدیریت بازرسی مواد غذایی (1

 نحوه بازرسی مواد غذایی (2

 نحوه نمونه برداري و انتقال ماده غذایی به آزمایشگاه (3

 پویا حالت در غذاییو مواد  شده بندي بسته، مایع ، منجمد، فله غذایی مواد از برداري نمونه (4

  غذایی مواد حسی آنالیز روشهاي (5

 اهداف نگرشی

 :افزایش دید و نگرش دانشجو در زمینه هاي

 برداري نمونه اهمیت (1

 آماري كیفیت كنترل اصول (2

  تغییرات دامنه و میانگین كنترل نمودار (3

 كمی ویژیگیهاي براي كنترل نمودارهاي مهمترین (4

 كیفی ویژیگیهاي براي كنترل نمودارهاي مهمترین (5

 كنترل نمودارهاي تفسیر (6

 

 روش ارائه درس

 راهبرد آموزشی 

 روش سخنرانی با استفاده از ویدئو پروژكتور -

 روش بحث گروهی -

 روش تدریس حضوري

 روش سخنرانی با استفاده از ویدئو پروژكتور -



 
 

 ارائه مقالات توسط دانشجویان به صورت گروهی در مورد برخی از بحثهاي مطرح شده -

 روش بحث گروهی -

 ارائه فیلم آموزشی  -

 حل مسئله و انجام پروژه -

 روش تدریس الکترونیکی 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
. 

 منابع آموزشی

 منابع آموزشی اصلی

 Herschdoerfe, S.1968.  Quality Control in the Food Industry. Academic Press London and New 

York. Volume 1-3. 

 Merton R. Hubbard. M.R. 1996. Statistical Quality Control for the Food Industry  

 Vasconcello, J.A. 2005. Quality Assurance for the Food Industry. CRC press 

 Commission Regulation (EC) No 401/2006, laying down the methods of  sampling and analysis 

for the official control of the levels of mycotoxins in  foodstuffs 

 Commission Regulation (EC) No 1881-2006-"Setting maximum levels for criteria 

contaminations in foodstuffs 

 Codex alimentarius- general guidelines on sampling 

 ،هشتم چاپ ایران صنعت و علم دانشگاه انتشارات آماری، کیفیت کنترل. ک نقندریان 

 12968 شماره استاندارد -سنگین فلزات رواداری بیشینه -دام -انسان خوراک. ایران صنعتی  تحقیقات و استاندارد موسسه  

 غذایی مواد در مایکوتوکسین سطوح رسمی کنترل برای  برداری نمونه روش.   ایران صنعتی  تحقیقات و استاندارد موسسه 

  12004  شماره استاندارد -کشاورزی های فرآورده و

 غذایی مصرف که شده بندی بست کشاورزی های فرآورده از برداری نمونه.   ایران صنعتی  تحقیقات و استاندارد موسسه 

 2836 شماره استاندارد. دارند

 تجهیزات و امکانات آموزشی

 پاورپوینت 

 فیلم كمک آموزشی 

 بازدید 

 نمره ارزشیابی دانشجو شیوه نوع ارزشیابی

ارزشیابی 

 تکوینی

 )میان دوره(

  میان ترم 

  

6 

  3 و حل مسئله شركت در بحث هاي هر جلسه 

   



 
 

 پایانی ارزشیابی

 )پایان دوره(

 8 تشریحی:  امتحان پایان ترم 

 3 ارائه سمینار كلاسی 

 20 جمع كل 

مراجعه بفرمایید.  ، برای ارزشیابی ترمی  به لینکی که با همین عنوان در سایت دانشکده قرار داده شده است: لطفا در انتهای ترم ارزشیابی برنامه



 
 جلسات درس : زمان بندی 3جدول شماره  

 (1403-1404....)ترم اول نیمسال.زمان ارائه درس:  1403سال ورودی:                                     کارشناسی ارشد بهداشت و ایمنی مواد غذاییدانشجویان گروه هدف: 

 رسانه /روش ارائه مکان استاد عنوان جلسات ساعت تاریخ روز

1 

تعاریف و اصظلاحات متداول -اهمیت نمونه برداري  12:30-14:30  دوشنبه سالن کنفرانس  دکتر عباسی 

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

2 

سالن کنفرانس  دکترعباسی انواع روشهاي نمونه برداري و اهداف آن 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 بازدید

 فیلم کمک آموزشی

3 

سالن کنفرانس  دکترعباسی حل مسائل نمونه برداري 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

4 

سالن کنفرانس  دکتر عباسی اصول بازرسی مواد غذایی 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

5 

متداول اصطلاحات و تعریف -غذایی مواد حسی آنالیز  12:30-14:30  دوشنبه سالن کنفرانس  دکتر عباسی 

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

6 

گروههاي ارزیاب حسی و شرایط ارزیابی حسیتشکیل  12:30-14:30  دوشنبه سالن کنفرانس  دکترعباسی 

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

7 

سالن کنفرانس  دکترعباسی انواع روشهاي آزمون محصول گرا و مصرف كننده گرا 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

8 

سالن کنفرانس  دکتر عباسی انواع روشهاي رتبه بندي و امتیاز دهی 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت



 
 

9 

سالن کنفرانس  دکترعباسی حل مسائل ارزیابی حسی 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

10 

امتحان میان ترم   12:30-14:30  دوشنبه سالن کنفرانس  عباسیدکتر  

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

11 

سالن کنفرانس  دکتر عباسی اصول كنترل كیفیت آماري 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

12 

سالن کنفرانس  دکترعباسی انحرافات فرآیند تولید 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

13 

سالن کنفرانس  دکترعباسی نمودار كنترل وصفی ها 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

14 

سالن کنفرانس  دکتر عباسی حل مسائل 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

15 

سالن کنفرانس  دکترعباسی نمودار كنترل براي مشخصه هاي متغییر و ریسک مصرف كننده و تولید كننده  12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

16 

سالن کنفرانس  دکتر عباسی حل مسائل 12:30-14:30  دوشنبه

دانشکده  1

 تغذیه

 پاورپوینت

 فیلم کمک آموزشی

 

 


